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Área(s) de  
concentração 

Engenharia de Alimentos Código EQ513 

Carga  Horária 45 Créditos 03 Tipo Optativa Nível Mestrado 
Objetivos   

Fornecer o conhecimento sobre as embalagens e sua interação com os alimentos. Despertar no 
aluno o interesse e a atenção sobre a importância e a qualidade das embalagens no setor de alimentos, a 
fim de que este seja capaz de desenvolver embalagens inovadoras e adequadas para o uso em alimentos.  

 
Ementa do programa 
 

Introdução à disciplina. Definições e conceitos. Classificação e tipos de embalagens. Requisitos e 
funções das embalagens nos alimentos. Materiais para embalagens de alimentos. Embalagens Interativas: 
Embalagens passivas, Pouches e Retort Pouches. Embalagens Ativas, Atmosfera Modificada, 
Absorvedores de Etileno, Absorvedores de Umidade, Antioxidantes naturais, absorvedores de oxigênio, 
Agentes antimicrobianos, Revestimentos Comestíveis (Coberturas, Filmes de Amido). Embalagens 
inteligentes, Tecnologias de comunicação, Tecnologias de diagnóstico, Filmes barreira, Indicadores de 
amadurecimento, Indicadores de tempo/temperatura, Sistemas de auto aquecimento ou auto resfriamento, 
Dispositivos de tempo/validade. Embalagens biodegradáveis. Tendências e Inovações Tecnológicas em 
Embalagens. Tendências no mercado. Situação do Brasil na Inovação Tecnológica em Embalagens, 
Estudos na Inovação de Embalagens realizados pelas Universidades e Instituições de Pesquisa no Brasil. 
 
Discriminação do Conteúdo Programático: 

Módulo I - Conceitos envolvendo embalagens para alimentos 
a) Definição de embalagem 
b) Perfis do profissional e do consumidor envolvidos na área de embalagens 
c) Classificação das em balagens 
c.1) Tipo de envase 
c.2) Material 
Embalagens metálicas, Embalagens de papel, Embalagens de vidro, Embalagens de plástico, 

Embalagens multicamadas 
c.3) Propriedades mecânicas 
Embalagens rígidas, Embalagens semi-rígidas, Embalagens flexíveis 
c.3.1) Avaliação das propriedades mecânicas e controle de qualidade das embalagens 
c.4) Interação com os alimentos 
Embalagens passivas, Embalagens ativas, Embalagens inteligentes 
c.4.1) Parâmetros envolvidos com embalagens interativas 
Dimensões da embalagem, Relação gás/produto, Grau de enchimento, Permeabilidade - princípios, 

Taxa de permeabilidade ao vapor de água, taxa de permeabilidade a gases (O2 e CO2), cálculos da 
permeabilidade e interpretação da especificação técnica de embalagens 

c.4.2) Tipos de embalagens passivas; Embalagens termoprocessáveis (pouches), Embalagens 
termoencolhíveis (retort pouches) 

c.4.3) Tipos de embalagens ativas 
Atmosfera modificada (AM), Absorvedores de etileno, Absorvedores de umidade, Antioxidantes 

naturais, 
Absorvedores de oxigênio, Agentes antimicrobianos, Revestimentos comestíveis (Coberturas, Filmes 

de amido) 
c.4.4) Tipos de embalagens inteligentes  
Tecnologias de comunicação, Tecnologias de diagnóstico, Filmes barreira, Indicadores de 

amadurecimento, Indicadores de tempo/temperatura, Sistemas de auto-aquecimento ou auto-resfriamento, 
Dispositivos de tempo/validade 

c.4.5) Embalagens biodegradáveis 
Obtenção, Plástico verde 
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Módulo II - Tendências e Inovações Tecnológicas em Embalagens 
II a) Tendências no mercado 
Criação de embalagens menores, Embalagem Global, Embalagem auto-destrutível, Holografia, 

Embalagem que fala, Embalagens pouches, Embalagens comestíveis, Embalagens retornáveis e tipo 
Sleeves, Embalagens shrink-wrap e stretch-wrap, Materiais inovadores, materiais com redução de peso, 
Retort-pouches, Tecnologia Breathe-Way, Embalagens barreira ao vapor d'água, Emissores de ClO2, 
Emissores de SO2, Embalagens Inteligentes com Detectores de qualidade do alimento, Embalagens e 
coberturas comestíveis em frutas 

II b) Situação do Brasil na Inovação Tecnológica em Embalagens  
b.1) Estudos na Inovação de Embalagens realizados pelas Universidades e Instituições de Pesquisa 

no Brasil 
______________________________________________________________________________________ 
Forma de Avaliação 
 
Será definido pelo docente da disciplina. 
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