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concentragao

Carga Horaria [45 [Créditos |03 [Tipo | Optativa Nivel Mestrado
Objetivos

Fornecer o conhecimento sobre as embalagens e sua interagdo com os alimentos. Despertar no
aluno o interesse e a atengéo sobre a importancia e a qualidade das embalagens no setor de alimentos, a
fim de que este seja capaz de desenvolver embalagens inovadoras e adequadas para o uso em alimentos.

Ementa do programa

Introducado a disciplina. Definicbes e conceitos. Classificagdo e tipos de embalagens. Requisitos e
funcdes das embalagens nos alimentos. Materiais para embalagens de alimentos. Embalagens Interativas:
Embalagens passivas, Pouches e Retort Pouches. Embalagens Ativas, Atmosfera Modificada,
Absorvedores de Etileno, Absorvedores de Umidade, Antioxidantes naturais, absorvedores de oxigénio,
Agentes antimicrobianos, Revestimentos Comestiveis (Coberturas, Filmes de Amido). Embalagens
inteligentes, Tecnologias de comunicagdo, Tecnologias de diagnodstico, Filmes barreira, Indicadores de
amadurecimento, Indicadores de tempo/temperatura, Sistemas de auto aquecimento ou auto resfriamento,
Dispositivos de tempo/validade. Embalagens biodegradaveis. Tendéncias e Inovagdes Tecnoldgicas em
Embalagens. Tendéncias no mercado. Situagdo do Brasil na Inovagcdo Tecnolégica em Embalagens,
Estudos na Inovagado de Embalagens realizados pelas Universidades e Instituicdes de Pesquisa no Brasil.

Discriminagao do Contetido Programatico:

Médulo | - Conceitos envolvendo embalagens para alimentos

a) Definicao de embalagem

b) Perfis do profissional e do consumidor envolvidos na area de embalagens

c) Classificagao das em balagens

c.1) Tipo de envase

c.2) Material

Embalagens metalicas, Embalagens de papel, Embalagens de vidro, Embalagens de plastico,
Embalagens multicamadas

c.3) Propriedades mecéanicas

Embalagens rigidas, Embalagens semi-rigidas, Embalagens flexiveis

c.3.1) Avaliagao das propriedades mecanicas e controle de qualidade das embalagens

c.4) Interagdo com os alimentos

Embalagens passivas, Embalagens ativas, Embalagens inteligentes

c.4.1) Parametros envolvidos com embalagens interativas

Dimensdes da embalagem, Relagdo gas/produto, Grau de enchimento, Permeabilidade - principios,
Taxa de permeabilidade ao vapor de agua, taxa de permeabilidade a gases (O, e CO,), calculos da
permeabilidade e interpretacdo da especificacao técnica de embalagens

c.4.2) Tipos de embalagens passivas; Embalagens termoprocessaveis (pouches), Embalagens
termoencolhiveis (retort pouches)

c.4.3) Tipos de embalagens ativas

Atmosfera modificada (AM), Absorvedores de etileno, Absorvedores de umidade, Antioxidantes
naturais,

Absorvedores de oxigénio, Agentes antimicrobianos, Revestimentos comestiveis (Coberturas, Filmes
de amido)

c.4.4) Tipos de embalagens inteligentes

Tecnologias de comunicagdo, Tecnologias de diagndstico, Filmes barreira, Indicadores de
amadurecimento, Indicadores de tempo/temperatura, Sistemas de auto-aquecimento ou auto-resfriamento,
Dispositivos de tempo/validade

c.4.5) Embalagens biodegradaveis

Obtencgao, Plastico verde
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Médulo Il - Tendéncias e Inovagdes Tecnolégicas em Embalagens

Il @) Tendéncias no mercado

Criagdo de embalagens menores, Embalagem Global, Embalagem auto-destrutivel, Holografia,
Embalagem que fala, Embalagens pouches, Embalagens comestiveis, Embalagens retornaveis e tipo
Sleeves, Embalagens shrink-wrap e stretch-wrap, Materiais inovadores, materiais com redugéo de peso,
Retort-pouches, Tecnologia Breathe-Way, Embalagens barreira ao vapor d'agua, Emissores de CIO,,
Emissores de SO,, Embalagens Inteligentes com Detectores de qualidade do alimento, Embalagens e
coberturas comestiveis em frutas

Il b) Situagéo do Brasil na Inovagao Tecnolégica em Embalagens

b.1) Estudos na Inovagdo de Embalagens realizados pelas Universidades e Instituicbes de Pesquisa
no Brasil

Forma de Avaliagcao

Sera definido pelo docente da disciplina.
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